
 

HOSPITALITYMANAGER ROJEKT REFERENZ 

Projektbezeichnung: 

Personal- & Produktionsplanung in der 
Cook & Chill Produktion 

Beschäftigungsart: 

Freiberufliche 
Konzeptumsetzung 

Auftraggeber / Unternehmen: 

Verpflegungsgesellschaft Rhein-Kreis Neuss mbH 

Branche / Wirtschaftszweig: 

Verpflegungsleistungen für die Rhein-Kreis Neuss Kliniken GmbH und 
den Alten- und Pflegeeinrichtungen des Rhein-Kreis Neuss 

Zeitraum: 

08.2018 – 10.2018 

Projektbeschreibung / Aufgabenbeschreibung: 

 

Anpassung, Modernisierung und Einführung unter der Sicherstellung von 
reibungslosen Abläufen und Einstellung von wertfreien Tätigkeiten. 

 

Entwicklung zukunftsweisender Lösungen im Care Catering / 
Verpflegungsmanagement für Patienten, Bewohnern und Mitarbeitern / Kollegen. 

 

Personalmanagement, Arbeits- und Ablaufdefinition notwendiger Aufgaben sowie 
Training von Fach & Führungskräften. 

 

Dokumentation eines verbindlichen Bestell- und Warenwirtschaftssystem – 
Prozess. 

 

Weichenstellung und Sicherstellung der Wirtschaftlichkeit des 
Produktionsbetriebes. 

Frische Ideen zur Verpflegung Ihrer Gäste und 
Verpflegungsteilnehmer, sowie zur Wert-
schätzung und zum Wohlbefinden Ihrer Mitarbeiter 


